MILLE

€ uUuna notte

Mediterranes Restaurant
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MILLE

e uUha notte

MEZZEH

[t |

Mediterrane Vorspeisen zum Teilen.

MEZZEH

Mediterranean starters to share.
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MILLE

€ uUhnha notte

TAJINE MIT RINDFLEISCH
UND PFLAUMEN

Geschmortes Rindfleisch mit Pflaumen,
Rosinen und Mandeln.

BEEF & PLUM TAGINE

Slow-braised beef with plums, raisins and almonds.
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MILLE

€ uha nhotte

FISCH-TAJINE

Eintopf mit Meeresfrichten,
Schwertfisch und Gemdse.

FISH TAGINE

Stew with seafood, swordfish and vegetables.

F/M/P
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MILLE

€ una notte

GEMISCHTES GEWURZTES
GRILLFLEISCH

-

Gemischter Teller mit gewirztem Grillfleisch.

GRAN VISIR DI CARNE
A rich dish with mixed spicy grilled meat.

milles.at


https://milles.at

MILLE

€ una notte

COUSCOUS MIT FLEISCH

$e

Couscous mit Rindfleisch und
leckerem gemischten Gemiise.

COUSCOUS WITH MEAT

Couscous with beef enriched with
tasty mixed vegetables.

A
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MILLE

€ una notte

GRANATAPFEL UND LACHS

Zartes Lachsfilet mit Granatapfelsauce
und Tabbulé.

POMEGRANATE SALMON

Tender salmon fillet with pomegranate sauce
and tabbouleh.

M
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MILLE

€ uUha notte

COUSCOUS MIT FISCH

Ein arabischer Klassiker mit Couscous,
Fischfilet, Meeresfrichten und Tomaten.

COUSCOUS WITH FISH

A classic Arabian dish with couscous,
fish fillet, seafood and tomatoes.

A/M/P
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MILLE

€ una notte

FATTOUSH

Ein frischer libanesischer Salat mit Tomaten,
Croutons, Gurken, Oliven und Gewdrzen.

FATTOUSH

A fresh Lebanese salad with tomatoes,
croutons, cucumbers, olives and spices.

A
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MILLE

€ uUuha notte

FATTE

Tahinipaste und Joghurt mit Kichererbsen
auf knusprigem Brot mit Walnissen.

FATTE

Tahini cream and yoghurt with chickpeas
on crispy bread with walnuts.

A/C/E/I
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MILLE

€ uUuha nhotte

FAYRUZ

Salat mit Falafel, Kirschtomaten, Gurken,
Oliven, Gewilirzen und etwas nativem Olivendl extra.

FAYRUZ

Salad with falafel, cherry tomatoes, cucumbers,
olives, spices and a drizzle of extra virgin olive oil.
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MILLE

€ uha notte

KEPURB

Kebab aus Tintenfisch mit Salat und Tomaten,
verfeinert mit Zitronensaft und Gewturzen.

KEPURB

Octopus kebab with salad and tomatoes,
seasoned with lemon juice and spices.

P/D
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MILLE

€ una notte

KAROUF

LammspielBe mit Granatapfelsol3e,
serviert mit Harissa-Kartoffeln.

KAROUF

Lamb skewers with pomegranate sauce,
served with harissa potatoes.
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MILLE

€ uUuha notte

DUBAI-SCHOKOLADE

Schokolade, Kunafa und Pistaziencreme.

DUBAI CHOCOLATE

Chocolate, kunafa and pistachio cream.

A/l/E
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MILLE

€ uha notte

BAKLAWA

Leckeres arabisches Geback aus Blatterteig,
gefullt mit Pistazien und Zuckersirup.

BAKLAWA

Delicious Arabian dessert with puff pastry,
filled with pistachios and sugar syrup.

A/I/E
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